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★【優質 之選】 選乘中國最新高速鐵路抵達【廣西賀州】方便快捷 

★【舒適 享受】 連續兩晚入住準�星【廣西天沐·姑婆山伴山溫泉度假村《保證入住獨立露臺溫泉池房》】

★【酒店 專享】 品嘗酒店內自助晚餐+無限次浸泡��多個珍稀偏矽酸溫泉

★【天然 氧吧】 包門票及環保車暢遊【姑婆山國家森林公園《欣賞仙姑瀑布景區 情人林景區 瓦窯沖景區》】

                           暢遊经典電視劇《茶是故鄉濃》《酒是故鄉濃》外景拍攝地【九鋪香酒廠 方家茶園】

全新開業【廣西天沐·姑婆山伴山溫泉度假村】
姑婆山國家森林公園 高鐵純玩3天之旅

LGX019

 天數 午餐 晚餐  地區 酒店早餐

1

2 姑婆茶香雞特色宴

列車上自理

酒店自助晚餐
賀州

酒店

3 酒店 黃姚豆豉鴨風味宴

酒店自助晚餐
準5星 【廣西天沐·姑婆山伴山溫泉度假村】

《保證入住獨立露臺溫泉池房》

姑婆山伴山溫泉度假村姑婆山伴山溫泉度假村姑婆山伴山溫泉度假村

�� ��chill��

純玩純玩不購物 不購物 絕無自費絕無自費

絕無

同級
絕無

同級



姑婆山國家森林公園 姑婆山國家森林公園

「樂趣‧安心」旅遊保險計劃全為您

$170$100 $205

行程編號 : CHL-GX-LGX019-20240228
牌照號碼：353362    生效日期 : 2024-02-28

旅行團服務費
每天每位(大小同價)

＊此保險由蘇黎世保險有限公司承保 

＊以上所列之承保範圍及不保事項

   僅屬簡介，一切細則請參閱保單

   或向保險公司查詢。

APP報名
更方便

查閱最新
資訊

備註：
1)行程之航班及車次僅作參考，以實際出票時間為準。酒店、膳食、行程次序有可能因應實際情況而變動，以當地接待社安排為
準，如有任何更改，恕不另行通知。
2)旅遊業監管局(TIA)建議旅客出發前購買旅遊綜合保險。
3)為保障消費者權益，請詳細參閱報名收據背面『旅行團報名及責任細則』附件上之條款；而簽證、延期停留及自費活動之資料
請參閱有關須知或細則。
4)建議全程旅遊服務費合共為HK$100/天/位(包括：當地導遊、旅遊車司機及旅行社相關人員之全程服務費，本社將因應旅行團
情況是否安排香港領隊隨團出發）。
5)團費價錢只適用於香港旅遊証件[包括特區護照、英國(海外)國民護照及回鄉咭]持有人。
6)酒店在未獲國家規定的標準正式評級期間，本社以「Ｘ星標準」標示酒店級數，以便客人參考。
7)因每個季節所呈現的景色不同，實景以現場呈現為準,本行程提供之圖片僅供參考。
8)服務供應商已提供團隊優惠價格，長者或小童團員已享團費優惠，將不會再額外獲得優惠的差額退款。
9)有關高鐵團隊，如貴賓有綁定12306系統，將有機會收到短信通知出票信息，請勿擅自退票，如有疑問，請與本社職員聯繫。

1
【深圳福田口岸】集合 ~ 包乘地下鐵前往【深圳北站】(或經廣州南站中轉)       *前往山水城市【賀州】

 提早入住2024年全新開業準5星【廣西天沐·姑婆山伴山溫泉度假村（品嘗酒店自助晚餐）《包無限次浸泡30多個珍稀偏矽酸溫泉》】

3 酒店（不設Morning Call）      賀州地標【靈峰廣場《遠眺靈峰山 留趣山》欣賞《神獸麒麟尊》】

【賀州】(或經廣州南站中轉)        * 抵達【深圳北站】~ 包乘地下鐵前往【深圳關口】解散

必蒲點必蒲點

必蒲點必蒲點2
酒店（不設Morning Call）      天然氧吧【姑婆山國家森林公園（包門票及環保車）欣賞自然景觀《仙姑瀑布景區 情人林景區 瓦窯沖景區》】

       暢遊經典電視劇《茶是故鄉濃》《酒是故鄉濃》外景拍攝地【九鋪香酒廠 方家茶園】

入住2024年全新開業準5星【廣西天沐·姑婆山伴山溫泉度假村（品嘗酒店自助晚餐）《包無限次浸泡30多個珍稀偏矽酸溫泉》】

必蒲點必蒲點

姑婆山伴山溫泉度假村

姑婆山伴山溫泉度假村姑婆山伴山溫泉度假村

姑婆山伴山溫泉度假村 姑婆山伴山溫泉度假村

姑婆山伴山溫泉度假村

三月出發適用

四月後出發適用

姑婆山國家森林公園

姑婆山國家森林公園姑婆山國家森林公園

*有關車次因行程調動或車位供應不足或車次時間調整，有機會選用旅遊巴往返深圳北-廣州南中轉，敬請留意。
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自助晚餐

沙拉檔：西生菜 羅馬生菜 紅葉生菜 番茄仔 青瓜片

        配料：沙拉醬 芝麻醬  調味汁：千島汁 凱撒汁  

中式冷菜：涼拌青瓜 涼拌木耳 特色酸嘢：白蘿蔔酸

本地特色：賀州油茶

燒烤檔：牛肉串 羊肉串 雞肉串 五花肉串 烤尤魚串

燒烤/烤肉：雞扒 豬扒 豬頸肉 醬汁：黑椒汁

燉湯：五指毛桃燉鳳爪 蟲草花燉龍骨 花生木瓜煲雞腳
生滾湯：野菜湯 什菌肉絲湯 魚頭豆腐湯

★菜單及菜色因食材供應而作出更改，以酒店實際安排為準。



自助晚餐

熱菜檔：香辣豬腳 田螺鴨腳煲 咖喱土豆牛腩 冬豆燜燒肉 

客家酸菜紅燒肉 烤雞 苦瓜拼蒜釀 炸小黃魚 炸多春魚 

茄子拼辣椒釀 客家油豆腐釀 香辣蝦 魚香肉絲  

木耳蓮藕炒淮山 素炒供港絲瓜 藥膳蒸本地雞 蒜蓉油麥菜

五杯鴨 豉汁蒸叉尾魚 蒜頭豆豉燜南瓜 素燜賀州香芋 

田園三寶 鹹骨煲蓮藕 紫蘇茄子炒豆角 醋溜土豆絲 

牛肉炒飯 揚州炒飯 外婆菜炒飯 鹽水菜心 蠔油生菜 

點心/甜品：中式點心（豆沙包 奶黃包 紫薯包 叉燒包）

西式點心（蛋撻 曲奇餅 方包 餐包）  雪糕（慕斯蛋糕）

當季水果（聖女果 沙糖桔 西瓜 柳丁 哈密瓜）

粉麵檔：河粉 細面 桂林米粉 配料：鍋燒肉 肉醬

調料：酸豆角 炸花生 蒜蓉 蔥花 香菜 米椒碎 花生油 老乾媽 陳醋 辣椒醬

★菜單及菜色因食材供應而作出更改，以酒店實際安排為準。


